
تكاليف عملكرديعنوان پودمان
( واحدهاي يادگيري) 

نتايج مورد 
نمرهانتظار

تكاليف عملكرديعنوان پودمان
( واحدهاي يادگيري) 

نتايج مورد 
نمرهانتظار

تكاليف عملكرديعنوان پودمان
( واحدهاي يادگيري) 

نتايج مورد 
نمرهانتظار

3

درحد انتظار
تعيين انواع مواد مغذي و روش هاي نگهداري و 

2جلوگيري از فساد آن ها

2- تحليل عوامل موثر بر فساد مواد 
پايين تر از حد غذايي

1تعيين انواع مواد مغذيانتظار

استاندارد عملكرد 
شاخص تحقق( كيفيت) 

پودمان 3:    
تغذيه و مواد 

غذايي

1- تحليل انواع مواد مغذي در 
ساختمان مواد غذايي

بررسي و تحليل انواع مواد مغذي، طبقه 
بندي و نقش آن ها در بدن، عوامل موثر بر 

فساد مواد غذايي و روش هاي نگهداري 
آن ها براساس استانداردهاي سازمان ملي 

استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تعيين نقش وانواع مواد مغذي و روش هاي 
نگهداري و جلوگيري از فساد آن ها

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

پودمان 2: 
ميكروبيولوژي
 مواد غذايي

1- تحليل نقش ميكروب ها در زندگي 
بررسي و تحليل ساختمان و طبقه بندي انسان

ميكروارگانيسم ها و نقش آن ها در صنايع 
غذايي براساس مباني نظري

بالاتر از حد 
انتظار

طبقه بندي ميكروارگانيسم ها و تعيين نقش 
آن ها در توليدات صنايع غذايي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

3

درحد انتظار
تعيين نقش ميكروارگانيسم ها در فرايند توليد 

2محصولات صنايع غذايي

2- تحليل نقش باكتري ها و قارچ ها 
پايين تر از در صنايع غذايي

1طبقه بندي ميكروارگانيسم هاحد انتظار

3

درحد انتظار
تفكيك نقش صنايع غذايي در امنيت غذايي با 

2ايمني غذايي

2- تحليل نقش صنايع غذايي در 
پايين تر از توسعه پايدار

1تعيين نقش كشاورزي در معيشت افراد جامعهحد انتظار

استاندارد عملكرد 
شاخص تحقق( كيفيت) 

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي درس دانش فني پايه
  سال تحصيلي:  98-1397پايه: دهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي

كد كتاب: 210371كد درس:كد رشته: 072110

استاندارد عملكرد 
شاخص تحقق( كيفيت) 

پودمان 1:   
جايگاه و 
اهميت 
كشاورزي

1- تحليل اهميت و ضرورت كشاورزي
بررسي و تحليل ضرورت كشاورزي و صنايع 
غذايي و نقش آن ها از نظر امنيت و ايمني 

FAO غذايي براساس شاخص هاي

بالاتر از حد 
انتظار

مقايسه وضعيت كشاورزي و صنايع غذايي با 
كشورهاي پيشرفته از ديدگاه توسعه پايدار

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي درس دانش فني پايه
  سال تحصيلي:  98-1397پايه: دهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي

كد كتاب: 210371كد درس:كد رشته: 072110

تكاليف عملكرديعنوان پودمان
( واحدهاي يادگيري) 

نتايج مورد 
نمرهانتظار

تكاليف عملكرديعنوان پودمان
( واحدهاي يادگيري) 

نتايج مورد 
نمرهانتظار

3

درحد انتظار
انتخاب ارگونومي، بكارگيري قوانين  بهداشت و 

2ايمني محيط كار

پايين تر از 
1تعيين مولفه هاي انتخاب ارگونوميحد انتظار

استاندارد عملكرد 
شاخص تحقق( كيفيت) 

پودمان 5: 
بهداشت و 

ايمني محيط 
كار

بررسي و تحليل استانداردهاي عوامل 
زيان آور محيط كار، عوامل ارگونوميكي، 
تسهيلات بهداشتي محيط كار و اصول 

پيشگيري از حوادث براساس استانداردهاي 
سازمان ملي استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تعيين عوامل زيان آور، ارگونومي و تسهيلات 
بهداشتي محيط كار و پيشگيري از حوادث 

محيط كار

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

1-  به كارگيري بهداشت و ايمني و 
ارگونومي هنگام انجام كار

 2- پيشگيري از وقوع حوادث محيط 
كار

پودمان 4:    
اصول كنترل 
كيفيت مواد 

غذايي

1- تحليل عوامل موثر بر كيفيت مواد 
بررسي و تحليل عوامل موثر بركيفيت مواد غذايي

غذايي، مراحل و آزمون هاي كنترل كيفيت 
مواد غذايي براساس استانداردهاي سازمان 

ملي استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تعيين ضرورت آزمون هاي كنترل كيفي 
محصولات غذايي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

3

درحد انتظار
تعيين عوامل موثر بر كيفيت مواد غذايي و 

2ضرورت انجام آزمون هاي كنترل كيفي

2- تحليل مراحل  كنترل كيفيت 
پايين تر از مواد غذايي

1تعيين نقش كنترل كيفيت مواد غذاييحد انتظار

استاندارد عملكرد 
شاخص تحقق( كيفيت) 

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.
اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد قرار 

گرفت.
نام كارشناس

امضاء

−  نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 
−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	پودمان حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.

 − حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 
− نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	پودمان ها	، شايستگي را كسب نمايد. 



حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
211تعيين انواع سنگ هاي آذرين، رسوبي و دگرگوني1
121تعيين تعداد كاني هاي تشكيل دهندة سنگ2
132طراحي و انجام آزمايش براي تشكيل و تكامل خاك3
241مشخص كردن افق هاي خاك4
552

22ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
111تعيين PH مناسب گياهان قابل كشت در منطقه1
122عصاره گيري از نمونه خاك2
231تعيين اسيديته خاك3
24اندازه گيري شوري خاك4

22ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1
بررسي خصوصيات فيزيكي آب( گرانروي، نقطه انجماد، 

1جوش، تبخير، خاصيت اسمزي) 

1بررسي خواص شيميايي آب و اهميت  آن ها2
2تعيين معيارهاي ارزيابي كيفيت آب3

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره پودمان از 20

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 3 - خواص آب
كد واحد يادگيري5: آب و خواص آن

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نام فصل/پودمان 2 - خواص شيميايي و بهسازي خاك
كد واحد يادگيري4:بهسازي خاك هاكد واحد يادگيري3: خواص شيميايي خاك

مراحل كاري
تعيين نقش مواد آلي در اصلاح خاك
بهسازي خاك هاي رسي، شني، شور

كنترل فرسايش خاك

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*

نام فصل/پودمان 1 - خاك
كد واحد يادگيري2:   خصوصيات فيزيكي خاككدواحد يادگيري1:   تشكيل  و تكامل خاك

مراحل كاري
نمونه برداري و آماده سازي خاك

تعيين بافت خاك
تعيين پايداري خاكدانه ها

تعيين درصد تخلخل
تعيين رطوبت و نفوذپذيري خاك

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «آب، خاك و گياه»

رشته تحصيلي: امور زراعي، امور باغي، امور دامي، 
سال تحصيلي: 98-1397پايه:دهمماشين هاي كشاورزي و صنايع غذايي

كد كتاب: 210211كد درس: كد رشته: 



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «آب، خاك و گياه»

رشته تحصيلي: امور زراعي، امور باغي، امور دامي، 
سال تحصيلي: 98-1397پايه:دهمماشين هاي كشاورزي و صنايع غذايي

كد كتاب: 210211كد درس: كد رشته: 

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي

111بررسي و مقايسه منابع آبي1
221اندازه گيري دبي به روش وزني و روش حجمي2

232اندازه گيري دبي آب كانال با تعيين سرعت و سطح مقطع3

14تعيين بازده آبياري4
22ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي

111آماده سازي بذر براي كاشت1

121تهيه بستر بذر2
232كاشت دستي در سطح كوچك3
141مراقبت از گياه4

22ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.
 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 

−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد يادگيري مي باشد

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.
نام كارشناساين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد قرار گرفت.

امضاء

نمره پودمان از 20

تعيين رسيدگي برخي محصولات كشاورزي( رسيدگي 
فيزيولوژيكي و تجاري) 

تعيين شرايط سيلو كردن علوفه
انبار كردن محصولات كشاورزي

نگهداري سبزي و ميوه
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

مراحل كاري

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 5 - كشت و نگهداري گياهان
كد واحد يادگيري9: برداشت و نگهداري گياهانكدواحد يادگيري8: كاشت گياهان

ميانگين مراحل

نام فصل/پودمان 4 - منابع آب
كد واحد يادگيري7: آب در خاك و گياهكد واحد يادگيري6: منابع و انتقال آب

مراحل كاري

طراحي و انجام آزمايش براي حركت افقي آب در خاك
تعيين حدود آب در خاك

تعيين زمان آبياري

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*



حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
111تهيه مواد اوليه1
121پاك سازي مواد اوليه2
232خشك كردن3
141سورتينگ4
151بسته بندي5
161انبارش6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
111تهيه مواد اوليه1
222آسياب كردن2
131مخلوط كردن3
141بسته بندي4
151انبارش5
661

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
1جداسازي پوسته بيروني2
1شست و شو و نم گيري پسته3
2خشك كردن 4
1مغز كردن5
1بسته بندي و انبارش6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

كد

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

 واحد يادگيري5: فراوري مغزهاي درختي

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «فراوري گياهان دارويي و خشكبار»

رشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد رشته: 072110

كد

كد
مراحل كاري

تهيه مواد اوليه
شست و شو و پاك سازي

پخت و تعليظ
فرمولاسيون

نام فصل/پودمان 1 - فراوري ميوه ها

پايه:دهم
كد درس: 0721100110

كد

كد

خشك كردن
بسته بندي و انبارش

سال تحصيلي: 1397-98
كد كتاب: 210372

ميانگين مراحل

 واحد يادگيري2: توليد لواشكواحد يادگيري1: توليد ميوه خشك

 واحد يادگيري4: توليد سبزي خشك واحد يادگيري3: توليد و بسته بندي پودر ادويه جات

فرمولاسيون
بسته بندي

نمره شايستگي واحد يادگيري

نام فصل/پودمان 2 -  توليد محصولات پودري و سبزي خشك

نام فصل/پودمان 3 - فراوري مغزهاي درختي

نمره پودمان از 20

انبارش

ميانگين مراحل

تهيه مواد اوليه
خشك كردن
سورتينگ

نمره شايستگي واحد يادگيري

مراحل كاري



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «فراوري گياهان دارويي و خشكبار»

رشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد رشته: 072110

پايه:دهم
كد درس: 0721100110

سال تحصيلي: 1397-98
كد كتاب: 210372

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
2تقطير2
1پاستوريزاسيون3
1بسته بندي4
1انبارش5

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
2خشك كردن2
1سوتينگ و خرد كردن3
1فرمولاسيون4
1بسته بندي5
1انبارش6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.
 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 

−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

 واحد يادگيري6: توليد عرقيات گياهي

واحد يادگيري7: توليد دمنوش هاي گياهي

كد

نام فصل/پودمان 5 - توليد دمنوش هاي گياهي

نام فصل/پودمان 4 - توليد عرقيات گياهي

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.
اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد 

قرار گرفت.
نام كارشناس

امضاء

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد يادگيري مي باشد

نمره پودمان از 20

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

كد



حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

2دريافت شير خام1
1ذخيره سازي شير خام2
1استاندارد سازي3
1پاستوريزاسيون4
5CIP1
1بسته بندي و سردخانه گذاري 6

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي

حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي
نمرهقبولي

2آماده سازي مواد اوليه21آماده سازي مواد اوليه11آماده سازي مواد اوليه1
1پخت و تغليظ12فرمولاسيون12همگن سازي2
1سالم سازي13پاستوريزه كردن13حرارت دهي شير3
1بسته بندي و انبارش14بسته بندي و سردخانه گذاري14مايه زني4
255بسته بندي و گرم خانه گذاري5
166سردخانه گذاري6

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*
2زيست محيطي*

ميانگين مراحلميانگين مراحلميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه1
1پاستوريزاسيون و هموژنيزاسيون2
1رسانيدن3
2انجماد و هوادهي4
1بسته بندي و سفت كردن5
1سردخانه گذاري6

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 3 - توليد بستني
كد واحد يادگيري5: توليد بستني

كد واحد يادگيري 4: توليد كشككد واحد يادگيري3: توليد دوغكد

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد فراورده هاي لبني»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 210374كد درس: 0721100210كد رشته: 072110

نام فصل/پودمان 1 - توليد شير پاستوريزه
كدواحد يادگيري1: توليد شير پاستوريزه

نام فصل/پودمان 2 - توليد فراورده هاي تخميري شير
 واحد يادگيري2: توليد ماست



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد فراورده هاي لبني»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 210374كد درس: 0721100210كد رشته: 072110

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1دريافت و ذخيره سازي شير خام1
1استاندارد كردن شير2
2مايه زني3
1عمليات لخته4
1بسته بندي و سردخانه گذاري5

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي

نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه21آماده سازي مواد اوليه1
1رسانيدن خامه12خامه گيري2
2كره زني13استاندارد كردن3
1نمك زني و مالش دهي14فرايند حرارتي4
1بسته بندي و انبارش 15بسته بندي و انبارش 5

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*

2زيست محيطي*
ميانگين مراحلميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 
−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.

 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 
−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

نام فصل/پودمان 5 - توليد خامه و كره
كد واحد يادگيري8: توليد كرهكد واحد يادگيري7: توليد خامه

نام فصل/پودمان 4 - توليد پنير
كد واحد يادگيري6: توليد پنير

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.

اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد قرار گرفت.
نام كارشناس

امضاء

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد يادگيري مي باشد



حداقل مراحل كاريرديف
حداقل مراحل كاريرديفنمرهنمره قبولي

نمرهنمره قبولي

1انتخاب مواد اوليه11انتخاب مواد اوليه1
2انتخاب افزودني ها22انتخاب افزودني ها2
1سردخانه گذاري13انبارداري3

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و 2زيست محيطي*

2توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحلميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل مراحل كاريرديف
حداقل مراحل كاريرديفنمرهنمره قبولي

نمرهنمره قبولي

1انجماد زدايي11تميز كردن1
1قطعه قطعه كردن و شست وشو12درجه بندي و سورتينگ2
1پخت مقدماتي23جداسازي قسمت هاي زايد3
2استخوان گيري14خرد كردن4
15آنزيم بري5

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و 2زيست محيطي*

2توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحلميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل مراحل كاريرديف
نمرهنمره قبولي

1توزين1
1تهيه شربت و آب نمك2
2تهيه سس كنسروها3

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

كدواحد يادگيري5: فرموله كردن مواد كنسروي

 واحد يادگيري4:آماده سازي مواد اولية 
كدكنسروهاي گوشتي

نام فصل/پودمان 3 - فرموله كردن مواد كنسروي

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد كمپوت و كنسرو»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: يازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 211371كد درس: كد رشته: 072110

نام فصل/پودمان 1 - تهيه مواد اوليه كنسروي

 واحد يادگيري2:تهيه مواد اوليه كنسروهاي كدواحد يادگيري1:تهيه مواد اوليه كنسروهاي گياهي
كدگوشتي

نام فصل/پودمان 2 - آماده سازي مواد اولية كنسروي
واحد يادگيري3:آماده سازي مواد اولية كنسروهاي 

كدگياهي



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد كمپوت و كنسرو»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: يازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 211371كد درس: كد رشته: 072110

حداقل مراحل كاريرديف
حداقل مراحل كاريرديفنمرهنمره قبولي

حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهنمره قبولي
نمرهقبولي

1تخليه هواي اتوكلاو11تخليه هواي ظروف11انتخاب ظروف كنسروي1
2سالم سازي حرارتي12بستن در ظروف12پركردن محصول درون ظروف2
1سردكردن23كنترل كيفي عمليات دربندي13تنظيم فضاي خالي سرقوطي3

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و 2زيست محيطي*

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و 2توجهات زيست محيطي*
2توجهات زيست محيطي*

ميانگين مراحلميانگين مراحلميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل مراحل كاريرديف
حداقل مراحل كاريرديفنمرهنمره قبولي

نمرهنمره قبولي

1كنترل كيفي ظروف كنسروي11كنترل شرايط محيطي انبار قرنطينه1
2كنترل كيفي فيزيكوشيميايي محصول12چيدمان محصول در انبار قرنطينه2
2كنترل كيفي ميكربي محصول13مستندسازي3

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و 2زيست محيطي*

2توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحلميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 
−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.

 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 
−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد يادگيري مي باشد

نام فصل/پودمان 5 - قرنطينه گذاري و كنترل كيفيت

 واحد يادگيري10: كنترل كيفيت محصولات كدواحد يادگيري9: قرنطينه گذاري
كدكنسروي

نام فصل/پودمان 4 - قوطي كردن و سالم سازي حرارتي
كد واحد يادگيري8: فرايند حرارتيكد واحد يادگيري7: دربندي ظروف كنسرويكدواحد يادگيري6: پر كردن ظروف كنسروي

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.

اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد قرار گرفت.
نام كارشناس

امضاء



حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه1
1توليد خمير2
2تخمير3
1شكل دهي خمير4
1پخت5
1سردكردن و بسته بندي6

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه1
2توليد خمير2
1چانه گيري و گردن كردن خمير3
1قالب گيري و تخمير نهايي4
1پخت5
1سرد كردن و بسته بندي6

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي

حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي
نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه11آماده سازي مواد اوليه11آماده سازي مواد اوليه1
1توليد خمير22توليد خمير22توليد خمير2
1شكل دهي خمير13آماده سازي مغزي13قالب گيري3
1تخمير14قالب گيري14پخت4
2سرخ كردن و روكش زني15پخت15بسته بندي و انبارش5
1بسته بندي و انبارش16بسته بندي و انبارش66

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*
2زيست محيطي*

ميانگين مراحلميانگين مراحلميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

كد  واحد يادگيري5: توليد دوناتكد واحد يادگيري4: توليد كلوچهكدواحد يادگيري3: توليد كيك
نام فصل/پودمان 3 - توليد شيريني جات آردي

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد و بسته بندي فراورده هاي غلات»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: يازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 211372كد درس: كد رشته: 072110

نام فصل/پودمان 1 - توليد نان هاي سنتي
كدواحد يادگيري1: توليد نان هاي سنتي

نام فصل/پودمان 2 - توليد نان هاي صنعتي
كدواحد يادگيري2: توليد نان هاي صنعتي



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس«توليد و بسته بندي فراورده هاي غلات»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: يازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 211372كد درس: كد رشته: 072110

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه1
1توليد خمير2
1شكل دهي خمير3
2پخت4
1بسته بندي و انبارش5

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
2زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره مراحل كاريرديفنمرهقبولي

نمرهقبولي

1آماده سازي مواد اوليه11آماده سازي مواد اوليه1
1توليد خمير12توليد خمير2
1اكسترود كردن13شكل دهي و برش3
2خشك كردن24خشك كردن4
1بسته بندي و انبارش15بسته بندي و انبارش5

ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 
ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات 2زيست محيطي*

2زيست محيطي*

ميانگين مراحلميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيرينمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 
−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.

 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 
−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد يادگيري مي باشد

نام فصل/پودمان 5 - توليد فراورده هاي خميري
كد واحد يادگيري8: توليد پاستاكدواحد يادگيري7: توليد رشته آشي و پلويي

نام فصل/پودمان 4 - توليد بيسكويت
كدواحد يادگيري6: توليد بيسكويت

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.

اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد تاييد قرار گرفت.
نام كارشناس

امضاء



حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
2آماده سازي2
1بسته بندي3
1سردخانه گذاري4

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
2آماده سازي2
1بسته بندي3
1سردخانه گذاري4

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
111تهيه مواد اوليه1
222آماده سازي2
131بسته بندي3
141سردخانه گذاري 4

51
2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

سردخانه گذاري

نمره شايستگي پودمان
نمره پودمان از 20

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5

مراحل كاري
تهيه مواد اوليه

آماده سازي
بسته بندي

انجماد

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 3 - فراوري آبزيان
كد واحد يادگيري4: بسته بندي ميگوكد واحد يادگيري3:  بسته بندي ماهي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نام فصل/پودمان 2 -  فراوري گوشت طيور
كد واحد يادگيري2:  بسته بندي گوشت طيور

نام فصل/پودمان 1 - فراوري گوشت قرمز
كدواحد يادگيري1: بسته بندي گوشت قرمز

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «توليد و بسته بندي فراورده هاي دام و طيور( گوشتي) »

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212374كد درس: كد رشته: 072110



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «توليد و بسته بندي فراورده هاي دام و طيور( گوشتي) »

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212374كد درس: كد رشته: 072110

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
111تهيه مواد اوليه1
121آماده سازي2
232فرمولاسيون و پوشش دهي3
141حرارت دهي4
151انجماد5
161بسته بندي و سردخانه گذاري6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
1آماده سازي2
2فرمولاسيون3
1پوشش دهي 4
1پخت5
1نشانه گذاري و سردخانه گذاري6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.
 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 

−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته 
مورد تاييد قرار گرفت.

نام كارشناس
امضاء

كد

نمره شايستگي پودمان
نمره پودمان از 20

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد 
يادگيري مي باشد

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.

نمره مستمر از 5

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 5 - توليد فراورده هاي گوشتي عمل آوري شده
كدواحد يادگيري7: توليد سوسيس و كالباس

نمره شايستگي پودمان

مراحل كاري
تهيه مواد اوليه

آماده سازي
عمل آوري
شكل دهي

انجماد
بسته بندي و سردخانه گذاري

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5

نام فصل/پودمان 4 - توليد فراورده هاي گوشتي منجمد نيمه آماده
 واحد يادگيري6: توليد برگر و كباب لقمهكد واحد يادگيري5: توليد ناگت مرغ



حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
1تميز كردن2
1خرد كردن3
2مالش دادن4
1دكانتاسيون5
1بسته بندي6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
1بوجاري و پوست گيري2
1پرك كردن3
1پختن4
2پرس كردن5
1بسته بندي6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1تهيه مواد اوليه1
1بوجارري و پوست گيري2
1پرك كردن3
2روغن كشي4
1بازيابي حلال از ميسلا5
1ذخيره سازي6

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره پودمان از 20

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 3 - روغن كشي از دانه هاي روغني با حلال
كد واحد يادگيري3:   استخراج روغن با حلال

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نام فصل/پودمان 2 - روغن كشي از دانه هاي روغني با پرس
كد واحد يادگيري2:  استخراج روغن با پرس

نام فصل/پودمان 1 - روغن كشي از ميوه زيتون
كدواحد يادگيري1:  توليد روغن زيتون 

استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «روغن كشي ميوه و دانه هاي روغني»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212372كد درس: كد رشته: 072110



استاندارد ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي 
درس «روغن كشي ميوه و دانه هاي روغني»

سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212372كد درس: كد رشته: 072110

حداقل نمره مراحل كاريرديف
حداقل نمره رديفنمرهقبولي

نمرهقبولي
112صمغ گيري از روغن1
221خنثي سازي روغن2
131رنگبري3
1بي بو كردن4
1بسته بندي5

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

حداقل نمره مراحل كاريرديف
نمرهقبولي

1نمونه برداري از روغن ها1
1آزمون هاي فيزيكي2
2آزمون هاي شيميايي3
1آزمون هاي حسي 4

2ايمني، بهداشت، شايستگي غيرفني و توجهات زيست محيطي*
ميانگين مراحل

نمره شايستگي واحد يادگيري

−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	 واحد يادگيري حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.
 −نمره پودمان از ميانگين نمره هاي واحدهاي يادگيري آن پودمان به دست مي آيد. حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 

−نمره پودمان و نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	واحدهاي يادگيري، شايستگي را كسب نمايد. 

اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم رشته مورد 
تاييد قرار گرفت.

نام كارشناس
امضاء

نمره شايستگي پودمان
نمره پودمان از 20

− نمره شايستگي واحد يادگيري يا نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 

*ارزشيابي ( ايمني، بهداشت، شايستگي هاي غيرفني و توجهات زيست محيطي)  به صورت مستقل مورد تاكيد است و رعايت نكردن آن به معناي عدم قبولي در واحد 
يادگيري مي باشد

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.

نمره مستمر از 5

نمره پودمان از 20

نام فصل/پودمان 5 - كنترل كيفيت روغن
كدواحد يادگيري6:كنترل كيفيت محصول نهايي

ميانگين مراحل
نمره شايستگي واحد يادگيري

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

مراحل كاري
هيدروژنه كردن روغن ها
رنگبري مجدد روغن ها

جزء به جزء كردن روغن ها

نام فصل/پودمان 4 - تصفيه و فرايندهاي اصلاحي روغن 
كد واحد يادگيري5 : فرايندهاي اصلاحي روغن هاكد واحد يادگيري4: تصفيه روغن هاي خوراكي



 

تكاليف عملكردي ( واحدهاي يادگيري) عنوان پودمان
نتايج مورد 
انتظار

نمره

تكاليف عملكردي ( واحدهاي يادگيري) عنوان پودمان
نتايج مورد 
انتظار

نمره

تكاليف عملكردي ( واحدهاي يادگيري) عنوان پودمان
نتايج مورد 
انتظار

نمره

3

تحليل نقش عوامل ايجاد كننده مسموميت هاي درحد انتظار
2بيولوژيكي و شيميايي در مواد غذايي

2- تحليل مسموميت هاي 
پايين تر از حد شيميايي در مواد غذايي

انتظار

تفكيك عوامل ايجاد كننده مسموميت هاي 
1بيولوژيكي و شيميايي در مواد غذايي

شاخص تحققاستاندارد عملكرد ( كيفيت) 

پودمان 3: 
غذا و سلامت 

جامعه

1- تحليل مسموميت هاي 
بيولوژيكي در مواد غذايي

بررسي و تحليل اثر عوامل مختلف  
بيولوژيكي و شيميايي ايجاد كننده 
مسموميت در مواد غذايي مطابق 

استانداردهاي سازمان ملي 
استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تحليل و تعيين مكانيسم عوامل  ايجاد كننده 
مسموميت هاي بيولوژيكي و شيميايي در مواد 

غذايي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

پودمان 2: 
افزودني هاي 
مواد غذايي

1- كاربرد نگهدارنده هاي مواد 
غذايي

بررسي و تحليل كاربرد 
نگهدارنده ها و طعم دهنده ها از 

نظر حسي، شيميايي و بيولوژيكي 
بر مواد غذايي مطابق استانداردهاي 

سازمان ملي استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تحليل و تعيين مكانيسم اثر  نگهدارنده ها و طعم  
دهنده هاي طبيعي و شيميايي در مواد غذايي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

3
تحليل كاربرد مواد نگهدارنده و طعم دهنده در مواد درحد انتظار

غذايي
2

2- كاربرد طعم دهنده هاي مواد 
غذايي

پايين تر از حد 
انتظار

طبقه بندي انواع مواد نگهدارنده و طعم دهنده در 
مواد غذايي

1

درحد
 انتظار

تحليل اثر فرايندهاي حرارتي و غير حرارتي بر 
2كيفيت مواد غذايي 2- تحليل اثر روش هاي 

نگهداري غيرحرارتي بر كيفيت 
مواد غذايي

پايين تر از 
حد انتظار

تفكيك فرايندهاي حرارتي و غير حرارتي 
1نگهداري مواد غذايي

شاخص تحققاستاندارد عملكرد ( كيفيت) 

  ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي درس دانش فني تخصصي  

  سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212371كد درس:كد رشته: 072110

شاخص تحققاستاندارد عملكرد ( كيفيت) 

پودمان 1: 
اثر فرايند بر 
كيفيت مواد 
غذايي

1- تحليل اثر روش هاي نگهداري 
حرارتي بر كيفيت مواد غذايي

بررسي و تحليل اثر روش هاي 
نگهداري حرارتي و غير حرارتي بر 

كيفيت مواد غذايي مطابق 
استانداردهاي سازمان ملي 

استاندارد ايران

بالاتر ازحد 
انتظار

تحليل  و  تعيين مكانيسم اثر فرايندهاي حرارتي  و 
غيرحرارتي بر ميكروارگانيسم ها، مواد مغذي و 

ساختار مواد غذايي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

3



  ارزشيابي پيشرفت تحصيلي مبتني بر شايستگي درس دانش فني تخصصي   

  سال تحصيلي: 98-1397پايه: دوازدهمرشته تحصيلي: صنايع غذايي
كد كتاب: 212371كد درس:كد رشته: 072110

تكاليف عملكردي ( واحدهاي يادگيري) عنوان پودمان
نتايج مورد 
انتظار

نمره

تكاليف عملكردي ( واحدهاي يادگيري) عنوان پودمان
نتايج مورد 
انتظار

نمره

−  نمره شايستگي پودمان منحصراً شامل نمرات 2،1 يا 3 است . 
−زماني هنرجو شايستگي كسب مي كند كه در ارزشيابي	پودمان حداقل نمره شايستگي 2 را اخذ كند.

 − حداقل نمره قبولي پودمان 12 از 20 است. 
− نمره كلي درس زماني لحاظ مي شود كه هنرجو در كليه	پودمان ها	، شايستگي را كسب نمايد. 

3

درحد انتظار
بررسي وكاربرد مفاهيم و اصطلاحات فني وتخصصي 

2متداول در صنايع غذايي از منايع انگليسي

پايين تر از حد 
انتظار

ترجمه و درك مفاهيم و اصطلاحات پركاربرد در 
1صنايع غذايي از منايع انگليسي

شاخص تحققاستاندارد عملكرد ( كيفيت) 

پودمان 5: 
كسب اطلاعات 

فني

1-  كاربرد مفاهيم و اصطلاحات 
فني و تخصصي

بررسي و تحليل مفاهيم و 
اصطلاحات فني و تخصصي متداول 

در صنايع غذايي از منابع به زبان 
انگليسي

بالاتر از حد 
انتظار

تجزيه و تحليل مفاهيم و اصطلاحات فني و تخصصي 
متداول در صنايع غذايي از منايع انگليسي

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

پودمان 4: 
فناوري نانو و 
غني سازي در 
صنعت غذا

1- كاربرد فناوري نانو در صنعت 
بررسي و تحليل اثر فناوري نانو، غذا

غني سازي و غذاهاي فراسودمند 
در صنايع غذايي مطابق 

استانداردهاي سازمان ملي 
استاندارد ايران

بالاتر از حد 
انتظار

تحليل نقش كاربردهاي مختلف فناوري نانو، غني 
سازي  و غذاهاي فراسودمند در صنعت غذا

نمره مستمر از 5
نمره شايستگي پودمان

نمره پودمان از 20

3

تحليل اثر و كاربردهاي فناوري نانو، غني سازي و درحد انتظار
2انواع غذاهاي فراسودمند در صنعت غذا

2- تحليل غني سازي و غذاهاي 
پايين تر از حد فراسودمند

انتظار

تعيين انواع كاربردهاي فناوري نانو، غني سازي و 
1غذاهاي فراسودمند در صنعت غذا

شاخص تحققاستاندارد عملكرد ( كيفيت) 

* توجه: لطفاً اصلاحات لازم را با خودكار قرمز مشخص فرماييد.
اين نمون برگ ارزشيابي در تاريخ ......................... توسط كارشناس محترم 

رشته مورد تاييد قرار گرفت.
نام كارشناس

امضاء


